Grgn tomatmarmelade

2 liter

8 grenne tomater, i sma tern
2 spsk friskpresset citronsaft
1 tsk usprgjtet citronskal

1 stjerneanis

250 g sukker

Kom tomaterne i en gryde sammen med citronsaft, citronskal og stjerneanis og bring
det i kog.

Kog tomaterne ved svag varme og under 1&g i omkring 15 minutter. Rgr i blandingen
en gang imellem.

Tilsaet sukkeret, rgr rundt og lad marmeladen koge uden 1&g i 3 minutter.

Heeld marmeladen pa et skoldet glas og lad det kgle af. Opbevar marmeladen pa kgl.
Server fx til ost.
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